
TEAM COOKING
Ateliers culinaires

Chez nous, il n’y a pas de spectateur. Tout le monde est acteur de ce qu’il voit, cuisine et déguste.
Dans nos ateliers team cooking, personne ne vit la même histoire. Les aliments ne cachent rien.
Il n’y a ni chef, ni coulisse. Vous préférez fédérer vos équipes avec une méthode immersive ou 
compétitive ? Cuisiner pour le plaisir ou Cuisiner pour le plaisir de gagner, c’est à vous de choisir.
Réveillez l’épicurien qui est en vous !

Ne manquez pas de découvrir nos trois formules qui vous sont proposées :

WINDSOR ASSOCIATES 
CHALLENGE

WINDSOR BACHELOR 
CHALLENGE

JAN’S MASTER
CHALLENGE



Sous la direction d’un de nos chefs, vous travaillez en équipe à la 
réalisation d’un menu que vous pourrez choisir dans le livre culinaire 
SCHNEIDEWIND, un best of gastronomique, avant de passer à 
la table pour déguster avec vos invités, le fruit de votre création.

WINDSOR ASSOCIATES 
CHALLENGE

JAN’S MASTER
CHALLENGE

WINDSOR BACHELOR 
CHALLENGE

- Animation culinaire
- Dégustation : Amuse-bouche, 1 coupe de crémant, dîner
  (3 plats), les boissons sont comprises pendant le repas
  (sélection de vins de notre sommelier, softs et café)
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Sous la direction d’un de nos chefs, vous travaillez en équipe à la 
réalisation d’un menu que vous pourrez choisir dans le livre culinaire 
SCHNEIDEWIND, un best of gastronomique, avant de passer à 
la table pour déguster avec vos invités, le fruit de votre création.

- Animation culinaire
- Dégustation : Amuse-bouche, 1 coupe de champagne,
  dîner Gastronomique (3 plats), les boissons sont comprises
  pendant le repas (sélection de vins de notre sommelier, softs,   
  café et digestifs)

Sous la direction d’un de nos chefs, vous travaillez en équipe à 
la réalisation d’un menu que vous pourrez choisir dans le livre 
culinaire SCHNEIDEWIND, un best of gastronomique, révélez 
vos talents culinaires devant un jury et gagner avec votre 
team ! Ensuite, comparez vos créations avec la dégustation 
du même plat réalisé par nos chefs spécialement pour vous.

- Concours culinaire
- Dégustation : Amuse-bouche, 1 coupe de champagne,
  dîner Gastronomique (3 plats), les boissons sont comprises
  pendant le repas (sélection de vins de notre sommelier, softs,   
  café et digestifs)
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